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CLE EN MAIN

- FORMULE TOUT-INCLUS -

SERVICE DE TRAITEUR AMEUBLEMENT ET EQUIPEMENTS

ET DE BAR AVEC VAISSELLE AUDIO-VISUEL
PERSONNEL INCLUS

SERVICE AU COORDINATION, RABAIS DE 20% SUR
VESTIAIRE ET SUPERVISION ET LES CHAMBRES
STATIONNEMENTS MENAGE D'HOTEL ET
VIP RECEPTION 24/7

GARDONS CA SIMPLE. TOUT EST
INCLUS. VOUS N'AVEZ QU'A CHOISIR
VOTRE DATE
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SOUS LES ETOILES

Situé au rez-de-chausseée, accueillez vos invités dans notre restaurant-bar principal ou
se trouve un atrium avec une luminosité naturelle, des meubles faits sur mesure, un
terrasse sur le toit et un décor luxueux dominé par un bar en Mmarble et des planchers
en chevron.

2000 pieds carrés
Repas assis maximum: 65 Invites
Cocktail dinatoire, buffet, stations: 150 Invites

Style de repas: repas assis, cocktail dinatoire, buffet ou stations

Pour privatiser le Salon Thomas: Minimum de consomimation en nourriture et en
boisson de 7500%* Sile minimum n'est pas atteint, la différence sera chargée. *Le
minimum de consommation peut varier durant les jours fériés et la saison haute. A
noter gue la privatisation du Salon Thomas inclut également notre terrasse sur le toit.
L'espace extérieur est a votre disposition pour un cocktall ou pour une cérémonie.

Salon Thomas est également disponible pour de la location sans consomimation
reguise. Veulllez contactez notre équipe de ventes ainsi gue pour toutes autres
demandes.



POUR VOS PECHES

A quelgues minutes de marche de I'hotel, le restaurant Péché est le petit frere du St-
Thomas qul est situe dans une eglise convertie. Avec des planchers en chevron, des
oieces d'art personnalisées, un terrasse au toit privée, un par et une cuisine complete,

célébrez vos événements dans votre propre restaurant privéel Les péchés sont les
Dienvenus.

1800 pieds carreés
Places assisses maximum: /5 invitées
Cocktall dinatoire: 130 invités

Style de repas: repas assis, cocktail dinatoire, buffet et stations
Pour privatiser le restaurant au complet: minimum de consommation en nourriture et
en boisson de 5000%* Sile minimum n'est pas atteint, la différence sera chargée. *Le

MmiNniMum de consommation peut varier durant les jours fériés et |a saison haute.

Veulllez contacter l'éguipe de ventes pour toutes autres demandes.
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MENU ET BAR

Montréal est une ville, gulip |
C'est ainsi que notre chef try
avec des partenaires loce '-
de vous offrir des menpus

exclusivement - avec
ingrédients régionaux
ﬁonniers. 4
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BUFFET

65%/personne
7 stations au choix: 2 stations de viande ou de fruit de mer, 1 station vegéetarienne et 4 stations d'a cotés, de
salades et/ou de dessert)
*Ajout de station: prix sur demande

Végétariens
Curry de coco, meélange de legumes.
Calette vegetarienne aux champignons
Poivrons farcis avec sauce Mornay

Fruits de mer
Cabillaud poché au nori, champignons et coulis de poivron rouge
Saumon roti avec sauce Crillardin, olives et Nnoix
Crevettes marinées au citron et lait de coco

Viandes
Blanguette de veau avec petits oignons et champignons
Cuisse de poulet a la basquaise et estragon
Paleron de boeuf braisé aux carottes

Accompagnements s
Ratatouille nicoise
Haricots verts aux amandes
Riz pilaf
Pommes de terre et céler]

Choux de Bruxelles au sirop d'érable

Salades
Salade Ceésar classigue avec capres frites et chapelure aux herbes
Salade taboulé a la menthe et raisins secs
Salade de patates douces et de chou kale, vinaigrette au sirop d'érable et cardamome

Desserts
Crumble aux pommes et sirop d'érable
Tarte au citron meringuee
Chouquette a la creme et chocolat

Les taxes provinciales et fedérales ainsi gu'un frais de service de 18% et un frais administratif de 5% doivent
etre gjouteés.




COCKTAIL

30%/personne: 6 bouchées par personne. Choix de maximum 6 bouchées différentes
60%/personne: 15 bouchées par personne. Choix de maximum 8 bouchées différentes

Options végétariennes
Polenta frite a la tapenade de tomates roties, avec ricotta fouettée
Rouleau de printemps et sauce aigre-douce
Boules de fromage de chevre au zaatar, miel et noisettes grillées
Pommes Dauphine avec poireaux confits et sauce rormesco
Focaccia aux legumes de saison

Options végétalienne
Choux de Bruxelles grillés a la moutarde et sirop d'érable
Bouchée épinard artichaut en pate phyllo
Aubergine croustillante avec sauce marinara rotie et basilic

Options fruits de mer et viandes
Tartare de boeuf classique sur craguelin maison a la moutarde
Brochette de satay de poulet et gelée d'oignons carameélises
Kefta et yogourt aux herpbes
Arancini a la bolognaise au boeuf et Mozzarella
Cravlax de saumon avec blinis et yogourt a l'aneth

Desserts
Table de desserts 15%/personne: 3 choix de dessert en portion individuelle:
Tartelette au chocolat
Tartelette au citron
Chou a la creme et chocolat
Gateau au fromage, coulis aux baies

Huitres (PM)

Bar a charcuteries et fromages
25%/personne: 3 choix de charcuteries et 2 fromages du moment
e plateau sera décoréeé de cornichons, olives, fruits secs, craguelins, trempette a la moutarde de Dijon et compote de
fruits

Prosciutto, Salami, Calabrese, Mortadella ou Rillette de canara
Fromage bleu, Cheddar fort

Table de Minuit:
20%/personne
Mini burgers de boeuf , mini pogos, frites ou poutine
ou
Bar a pizza ( 5 choix]
Vegetarienne, pepperoni, mediterranéenne

*Les taxes provinciales et fedeérales ainsi qu'un frais de service de 18% et un frais administratif de 5% doivent étre ajoutes.




Formule Bar Ouvert

Forfait de base
4 heures : 70%/pers
Thr extra : 20%/pers

SELECTION
Spiritieux de base: Gin, Whiskey, Rhum, Vodka, Tequila
Autres: Cremes, ligueurs, amaros et verrmouths
Vin: Un choix de rouge et un choix de blanc (importation privee)
Biere: Tous les fUts
Boissons gazeuses, clamato, jus de canneberges, soda, tonic, eau et eau petillante

Forfait Premium
4 heures : 85%/pers
Thr extra : 25%/pers

SELECTION
Spiritieux: Gin, Whiskey, Rhum, Vodka, Tequila, Cognac, Scotch
Autres: Tous cremes, ligueurs, amaros et vermoutns
Vin: Un choix de rouge, un choix de blanc et un prosecco/cava (importation privée)
Biere: Tous les fUts
Boissons gazeuses, clamato, jus de canneberges, soda, tonic, eau et eau petillante

o e service de Bar Open inclut seulement les cocktails de base a 2 ingrédients (ex.: gin tonic,

vodka soda, etc.).
e [OuUte consommation ne faisant pas partie du forfait sera chargée au prix regulier -

Autres options d'alcool

e Nous pouvons offrir un cocktail personnalisé pour votre évenement (min. 10$)

e Bouteilles de vin rouge, blanc et cava/Prosecco disponibles (55% - vin, 60% - bulles)

e Des coupons de consommation sont disponibles au colt de 10$/coupon. Ces coupons sont
echangeables contre tout pboisson disponible sur le menu Bar Ouvert. Les coupons sont Nnon
rermpoursables, non Mmonnayables et doivent étre utilisés lors de 'évéenement uniguement

*Les taxes provinciales et fedérales ainsi qu'un frais de service de 18% et un frais administratif de 5% doivent étre
ajoutés.




TERMES ET CONDITIONS

Nourriture et boisson

Le nombre de participants ainsi que la sélection d'aliments et de pboissons doivent
etre confirmes au moins / jours ouvrables avant I'évenement. Les clients seront
facturés pour le nomlbre confirmeé ou le nombre de participants, selon le plus éleveée
des deux. Le lieu est prét a servir 5% de plus gue le nombre de participants
confirmeés du moment gue la capacite de |a salle soit respectee. Sauf indication
contraire, tous les prix indigues sont par personne. Les poissons et les aliments
sont soumis aux taxes provinciale (9.975%) et fédérale (5%) ainsi qu'a des frais de
service de 18%. De plus, un frais administratif (5%) sera applicable pour Ia
coordination de I'évéenement. Les boissons et la nourriture doivent impérativement
orovenir de I'hotel et/ ou de nos partenaires. Dans le cas peu probable ou notre
service de restauration ne serait pas en mesure de repondre a vos besoins
alimentaires spécifigues, des fournisseurs de restauration extérieurs pourront étre
autorisés et uniguement sur entente préalable, selon les termes en vigueur.

Restrictions alimentaires et allergies alimentaires

Les demandes spéciales doivent étre effectuées au moins 10 jours ouvrables avant
'événement. Sil'un / plusieurs de vos invités souffrent d'allergies alimentaires,
vous devez nous en informer en indiguant les nom.s completsetla/les natures
de l'allergie afin que les précautions alimentaires necessaires soient respectees,

Consommation minimum

Afin de privatiser le Salon Thomas, aucun frais de location ne sera appligue dans le
cas oU la consormmation en nourriture et / ou en boisson atteint la somme de
75009% (excluant les taxes et les frais). Sile montant requis n'est pas atteint, des frais
de location équivalents a la difference seront gjoutés au total. Le montant minimal
relatif & la consommation peut varier selon la saison et /ou les jours fériés. Si la
orivatisation du Salon Thomas n'est pas requise, aucune consommation minimale
ne serg exigée. Pour toute demande de location ne requérant aucune
consommation, veuillez contacter notre équipe de vente a sales@notelst-
thomas.com.

Force Majeure

=n cas de force majeure et Jou de mesures instaurées par des autorités
gouvernementales et/ ou de catastrophe naturelle et / ou d'autres urgences
echappant au controle d'une partie et empéchant cette partie d'exécuter ses
obligations en vertu du présent contrat, cette partie peut résilier ledit contrat par
ecrit et avec un preavis jJuge raisonnable.




TERMES ET CONDITIONS

Dépot, paiement & annulation

Dépot non-remboursable

Un dépdt non-remboursable est exigible a la signature du contrat. Le pourcentage
dudit dépdt est déterminé selon le nombre de jours séparant la date ou le contrat est
signé de l'evenement.

91 jours calendriers et plus avant la date de I'évéenement: 35% du montant total

De 90 jours calendriers a 31 jours calendriers avant la date de I'événement: 50% du
montant total

De 30 jours calendriers a 11 jours calendriers avant la date de l'événement: 75% du
montant total

10 jours calendriers ou moins avant la date de I'événement: 90% du montant total.

Paiements progressifs non-remboursables

Selon le nombre de jours préecédents [|'évenement, le client devra
impérativement acquitter le pourcentage de la somme du montant total telle
qu'applicapble lors d'un dépdt jusqua ce gue 90% dudit montant total soit
encaissé 10 jours avant I'événement. A titre d'exemple, un client ayant procédé 3
la signature du contrat 120 jours avant I'évenement devra payer 5 factures en
olus du déepdt- avant la date de I'évenement :

La premiere, 90 jours calendriers avant I'évenement et représentant 15% du
montant total
La seconde, 30 jours calendriers avant I'évenement et représentant 25% du
montant total
La troisieme, 10 jours calendriers avant l'éevenement et représentant 15% du
montant total

Paiement final

La somme représentant la balance du montant total prévu au contrat devra,
gquant a elle, étre acquittée le jour de l'évenement, avant son déroulement. Tous
les colits et frais découlant de service.s nourriture, alcool et / ou autre ne faisant
0as partie du contrat initial seront payables par le signataire dudit contrat avant
son depart.

Annulation

Les frais d'annulation constituent le montant du / des dépdt / paiements
orogressif.s. Aucune exception, pour guelgue raison gque ce soit, ne sera faite 3
cette clause hormis celles stipulées aux préesentes.




TERMES ET CONDITIONS

Fournisseurs et livraisons

Des dispositions spéciales doivent étre prises pour recevoir tout éguipement,
marchandise, présentoir et / ou autre matériel envoyés, livrés ou apportés a I'hotel.
Des frais de dossier peuvent s'appliguer pour chague livraison a ['hotel. Une liste
de Tournisseurs, leurs coordonnées détaillées et les articles attendus devront étre
fournis a notre éguipe de vente pour approbation au MoiNs 5 jours ouvraples
avant I'événement. Sauf si une entente écrite stipule le contraire, NoOUsS Ne soMmmes
pas responsables du montage / démontage des articles livrés pour le client.

Musique

Pour les evénements comportant un « disc-jockey » ou une prestation en direct,
les frais relatifs aux droits d'auteurs et régis par la SOCAN seront appligués
conformement a la Lol.

Electricité
Des prises murales standards 110V / 15AMP sont disponibles.

Restrictions

Tout objet produisant une / des flammes, les machines & fumée et les confettis
sont formellement interdits. Les clous, punaises, ruban adheésif et tout autre objet
opouvant endommager le lieu et / ou l'ameublement sont strictement interdits.
Tout bris de matériel et / ou du mobilier et / ou tout dommage causé a I'immeuble
et ses composantes sera facturée au client.

Sécurité et conduite durant I’événement

L'hotel n'assure pas la sécurité dans l'espace de réunion et de réception, ni ne
saurait étre tenue responsable d'éventuels bris / pertes / vols de biens personnels
laissés lors de la réunion. L'utilisation de l'espace est aux risques et périls du client.
Vous acceptez d'aviser vos participants et invités gu'ils sont responsables de la
garde de leurs effets personnels et qgue I'ndtel ne pourra étre tenue responsable
de toute perte / disparition desdits effets. Tout personnel de sécurité retenu par
VOUS OU requis par I'nodtel sera a votre charge. L'entreprise retenue afin d'assurer |a
sécurité doit repondre aux normes minimales étaplies par I'notel et par la Loi en I3
matiere. L'ndtel se réserve le droit d'inspecter et de contrdler les lieux occupés par
'évenement et ce, tout au long de I'évenement.




i‘éﬂ



